MUSICA EN DIRECTE ESTABLIMENT DE PRINCIPIS DEL S.XX
(Divendres i Dissabte ala Nit) AMB UNA DECORACIO D'AIRE COLONIAL
Bossa Nova, Jazz Fusion, Boleros, Folck...  Edifici catalogat com a Patrimoni Historic de la Ciutat

MERAVELLOSA| TRANQUILATERRASSA

8URI NEA AM.lrE [I) IJ EAR Rf‘N ISA AI\ REAM EARﬁAg Més semblant a un poble que a una ciutat
SERVEI DE SALA TRADICIONAL (a tan sols 5 minuts de La Diagonal)

CLIMATITZADA TARDOR - HIVERN
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OBRIM TOTS ELS DIES DE LA SETMANA (INCLOS FESTIUS)
TANCAT ELS DIUMENGES A LA NIT | FESTIUS A LA NIT

C/ BORDEUS, 35 (93 322 65 31)
\ ABROSSER[ 4 (a 100 metres del nostre establiment)

XATIVA @)

?,/\ » AL BARRI DE GRACIA:
TORRENT D'EN VIDALET, 26
(93 284 85 02)

TAMBE A

+ 30 VARIETATS DIFERENTS D'ARROSSOS AL MES PUR ESTIL VALENCIA
Pot demanar PAELLES INDIVIDUALS i tastar-les directamente de la Paella amb cullera de fusta
MENUS a la CARTA: €iun MENU DIARI DE € (de dilluns a divendres). iva inclos.

MENUS DE GRUPS (Reservat fins a 35 persones) 6 LOCAL COMPLET (65 persones)
PAELLES PER ENDUR (Servei de Take Away)

DISPOSEM DE SERVEI CATERING | DELIVERY
PER A EMPRESES | PARTICULARS

L a Tertulia

restaurant + terrassa

l [ '
+ ” HORARI 13 a 16 hores (16.30 caps de setmana)
a e V M ' a CUINA 20.30 a 00 hores

Terrassa fins les 00 hores (entre setmana)

restaurant + terrassa 00.30 hores (caps de sefmana)

LES NOSTRES PUNYETETES/NUESTRAS PUNETITAS /OUR PUNETITAS
(Per Picar / Para Picar / To Nibble) €

IVA INCLOS

Pa de Coca de Vidre amb Tomaquet, Oli d'oliva verge i Sal
Pan de Coca de Vidrio con Tomate, Aceite de oliva virgen y Sal
Glass Coca Bread with Tomato, virgin olive Oil & Salt

Croquetes de Pernil de Gla
Croquetas de Jamon de Bellota
Acorn Ham Croquettes

Xips de Carxofes fregides amb Sal Maldon
Chips de Alcachofas fritas con Sal Maldon
Fried Artichoke Chips with Maldon Salt

Tempura de Verdures amb salsa de Romesco
Tempura de Verduras con salsa de Romesco

Tempura Vegetables with Romesco sauce

Musclos a I'estil Maria Antonia
Mejillones al estilo Maria Antonia

Maria Antonia style Mussels

1/2 Anxoves de L'Escala sobre llit de Tomaquet
1/2 Anchoas de L'Escala sobre lecho de Tomate
1/2 L'Escala Anxovies on a bed of Tomato

1/2 Pernil de Gla (D.O. Guijuelo - Salamanca)
1/2 Jamén de Bellota (D.O. Guijuelo - Salamanca)

1/2 Acorn Ham (D.O. Guijuelo - Salamanca)

1/2 Terrina de Foie amb melmelada de Taronja
1/2 Terrina de Foie con mermelada de Naranja
1/2 Fresh Liver Terrina with Orange marmelade

Ous de Corral banyats en Oli verge, encenalls de Foie i Tofona negra
Huevos de Corral bafiados en Aceite virgen, virutas de Foie y Trufa negra
Corral Eggs bathed in virgin Oil, Fresh Liver shavings & black Truffle

Vieiras gratinades als 4 Formatges (2 unitats)
Vieiras gratinadas a los 4 Quesos (2 unidades)

Scallop au gratin to the Four Cheese (2 units)

L]
(/NI KT AINleI N8l sle YAIN&MEls)=p] Servei de Taula i Entreteniments € I a ] ée V+M| 1Q

+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement

primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer



ENTRANTS FREDS / ENTRANTES FRIOS / COLD ENTREES

Amanida d'Estiu a la nostra manera
Ensalada de Verano a nuestra manera
Summer Salad in our way

Vichyssoise (Crema de Porros freda)
Vichyssoise (Crema de Puerros fria)
Vichyssoise (cold creamed Leeks)

‘Carpaccio’ de Gambes amb vinagreta d' Eneldo i Gingebre
‘Carpaccio’' de Gambas con vinagreta de Eneldo y Jenjibre
Prawn 'Carpaccio’ with dill & ginger vinaigrette

Anxoves de 'L'Escala’ sobre llit de Tomaquet
Anchoas de 'L'Escala' sobre lecho de Tomate
'L'Escala' Anxovies on a bed of Tomato

Amanida de Rucula amb Formatge Parmesa i Nous
Ensalada de Rucula con Queso Parmesano y Nueces
Rocket Salad with Parmesan Cheese & Walnuts

Amanida de Bonitol sobre llit de Tomaquet, Ceba i Taperes
Ensalada de Bonito sobre lecho de Tomate, Cebolla y Alcaparras
North Tuna Salad on a bed of Tomato, Onion & Capers

Pernil de Gla (D.O. Guijuelo - Salamanca)
Jamon de Bellota (D.O. Guijuelo - Salamanca)
Acorn Ham (D.O. Guijuelo - Salamanca)

Terrina de Foie amb melmelada de Taronja
Terrina de Foie con mermelada de Naranja
Fresh Liver Terrina with Orange marmalade

+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement

€

PREU PER PERSONA 0 RACIO

primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer

Menu Degustacio
Menu Degustacion /Tasting Menu

(min. 2 persones / personas / people)

Aperitiu de la Casa
Aperitivo de la Casa / House Appetizer

PER PICAR / PARA PICAR / TO NIBBLE

Graellada de Verdures amb Formatge Brie

Parrillada de Verduras con Queso Brie

Grilled Vegetables with Brie Cheese
+

Garotes de Mar gratinades
Erizos de Mar gratinados / Gratin Sea Urchin
+

Cigrons 'La Tertulia'
Garbanzos 'La Tertulia' / 'La Tertulia' Chickpeas

SEGON PLAT / SEGUNDO PLATO / SECOND COURSE

Llobarro a la espatlla / Lubina a la espalda / Back Sea bass

Xarrup de Poma / Sorbete de Manzana / Apple Sorbet

TERCER PLAT / TERCER PLATO / MAIN COURSE

Bistec Tartar / BistecoTértar /| Steak Tartar
Filet a la planxa / Solomillo a la plancha / Grilled Tenderloin

POSTRE / DESSERT

Fondue de Xocolata i Fruita Natural
Fondue de Chocolate y Fruta Natural
Chocolate Fondue & fresh Fruit

CELLER / BODEGA / CELLAR

Aigua Mineral /Agua(l)\/lineral / Mineral Water

Refresc / Refresco / Soda
+

lcopa/glass LIBALIS (valle de Sadacia - La Rioja)
+

1 copa/glass SOLAR DE SAMANIEGO Crianca (p.0.Ca. LARIOJA)

€

iva inclos
PREU PER PERSONA o RACIO

+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement
primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer



ARROSSOS / ARROCES / RICE €
Arros Bomba (Delta de I'Ebre) - Moli Artesa

Risotto als Quatre Formatges
Risotto a los Cuatro Quesos
Four Cheese Risotto

Risotto de Carxofes i Bolets
Risotto de Alcachofas y Setas
Artichoke & Mushroom Risotto

Fideua amb Gambes i Cloisses
Fideua con Gambas y Almejas
Noodle Paella 'Fideua' with Shrimps & Clams

Paella de Marisc amb Escamarlans | Musclos
Paella de Marisco con Cigalas y Mejillones
Seafood Paella with Lobster & Mussels

Calderada d'Arros amb Llamantol
Caldereta de Arroz con Bogavante
Lobster Soggy (steweb lobster casserole)

A L'ARROSSERIA XATIVA + de 30 VARIETATS DE PAELLES GENUINAMENT VALENCIANES

MARIDATGES / MARIDAJES / COMBINATION

dimecres nit miércoles noche wednesday night

SARDINADES / SARDINADAS / SARDINES

dijous nit jueves noche thursday night

Plats amb encarrec; 48 hores d'antel-lacié
Platos por encargo: 48 horas antelacion
Plates made to order: 48 hours in advance

Sarsuela Bullabesa
Zarzuela Bouillabaisse

MENUS DE GRUPS PER A EMPRESES | PARTICULARS
Celebracions: Aniversaris, Bodes, Reunions

PLATS PER ENDUR / SERVEI DE CATERING

PREU PER PERSONA o RACIO
+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement
primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer

ENTRANTS CALENTS/ENTRANTES CALIENTES /HOT ENTREES
€

Cigrons 'La Tertulia' (All i oli amb Cansalada)
Garbanzos 'La Tertulia' (Ajo y aceite con Panceta)
‘La Tertulia' Chickpeas (Garlic & oil with Bacon)

Graellada de Verdures amb Formatge Brie
Parrillada de Verduras con Queso Brie
Grilled Vegetables with Brie Cheese

Lasanya de Bolets als Quatre Formatges
Lasafa de Setas a los Cuatro Quesos
Mushroom Lasagne with Four Cheeses

Llit de Patata Fornera sobre llibre d'Escamarlans
Lecho de Patata Panadera sobre libro de Cigalas
Potato rounds on a bed of Lobster book

Espaguetis de Tofona negra a la salsa Carusso
Espaguetis de Trufa negra a la salsa Carusso
Black Truffle Spaghetti sauce Carusso

‘Trinxat' d'Ou ferrat, Patata palla i Gules
'Trinxat' de Huevo frito, Patata paja y Gulas
Fried Egg, Potato straw & Elver substitute "Trinxat'

Garotes de Mar gratinades
Erizos de Mar gratinados
Sea Urchin Gratin

Cors de Carxofes farcits de Pernil a la seva salsa
Corazones de Alcachofas rellenos de Jamoén en su salsa
Artichokes Hearts stuffed with Ham in sauce

PREU PER PERSONA o0 RACIO
+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement
primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer



SUGGERIMENTS DEL XEF
SUGERENCIAS DEL CHEF / CHEF'S SUGGESTIONS

Gaspatxo tradicional amb Gambes
Gazpacho tradicional con Gambas
Traditional '‘Gazpacho' (cold vegetable soup) with Shrimp

Tartar de Rap del Mediterrani
Tartar de Rape del Mediterraneo
Mediterranean Angler fish Tartar

Carpaccio de Cangur amb Lamines de Formatge Parmesa
Carpaccio de Canguro con Laminas de Queso Parmesano
Kangaroo Carpaccio with Parmesan Cheese Laminate

Entrecot 'Mel de Vedella' d' Angus de Nebraska (E.U.A.)
Entrecot 'Miel de Ternera' de Angus de Nebraska (EE.UU.)
Sirloin 'Beef honey' Angus of Nebraska (U.S.A.)

Arros a Banda (Mariscada + Paella d'Arros)
Arroz a Banda (Mariscada + Paella de Arroz)
Separately Rice (Seafood + Rice Paella)

PEIXOS / PESCADOS [/ FISH

Orada a la Sal
Dorada a la Sal / Sea bass Salt

Cassola de Rap amb Ametlles i Patata fornera a I'antiga manera
Cazuela de Rape con Almendras y Patata panadera a la antigua manera
Monkfish Casseroles with Almond & Potato bread the old way

Tataki de Tonyina amb Séesam
Tataki de Atiun con Sésamo
Tuna Tataki with Sesame

Turbot salvatge (Suquet o Planxa)
Rodaballo salvaje (Horno o Plancha)
Wild Turbot (Oven or Ilron)

Simfonia de Bacalla a les Quatre Salses
Sinfonia de Bacalao a las Cuatro Salsas
Cod Symphony Four Sauces

Bacalla a la Gregoriana amb Pinyons, Panses i Mel
Bacalao a la Gregoriana con Pifiones, Pasas y Miel
Gregorian Cod with Pine Nuts, Raisins & Honey

Peix del dia (consulti a I'encarregat)
Pescado del dia (consulte con el encargado)
Fish of the day (Check with Manager)

SPM

PREU PER PERSONA 0 RACIO
+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement
primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer

CARNS / CARNES [/ MEAT

Carpaccio de Vedella amb Formatge Parmesa
Carpaccio de Ternera con Queso Parmesano
Beef Carpaccio with Parmesan Cheese

Cua de Bou al Vi Negre i Gratén de Patates

Cola de Buey al Vino Tinto y Gratén de Patatas
Ox Tail in Red Wine sauce & Potato Gratin

Cuixa de Xai a la Menta
Pierna de Cordero a la Menta
Leg of Lamb with Mint

Fricandd amb Moixernons de la laia Andrea
Fricando6 de ternera con 'Moixernons' (Setas) de la abuela Andrea
Beef Fricasse with 'Moixernons' (Mushrooms) from Andrea’'s grandmother

Entrecot de Vedella a la Planxa o al Gust (Pebre Verd o Ceps)
Entrecot de Ternera a la Plancha o al Gusto (Pimienta Verde o Boletus)
Grilled or to Taste (Green Pepper or Boletus) Grilled Sirloin

Costelletes de Cabrit al Gust (Planxa o Arrebossades)
Costillitas de Cabrito al Gusto (Plancha o Rebozadas)
Small Kid's ribs chops to the Tastes (lron or dipped in Batter)

Filet de Bou a la Planxa o al Gust (Pebre verd, Ceps, Oporto)
Solomillo de Buey a la Plancha o al Gusto (Pimienta verde, Boletus, Oporto)
Beef Fillet Grilled or to Taste (Green pepper, Mushrooms, Porto)

Daus de Filet de Vedella amb Foie fresc
Dados de Solomillo de Ternera con Foie fresco
Beef Tenderloin dice with fresh Liver

Bistec Tartar tallat a ma als 4 Gustos (Fino, Calvados, Whisky, Cognac)
Bistec Tartar cortado a mano a los 4 Gustos (Fino, Calvados, Whisky, Cognac)
Hand-cut Steak Tartare at 4 Likes (Fino, Calvados, Whisky, Cognac)

Chateubriand amb Salsa Bearnesa (min. 2 Persones)
Chateubriand con Salsa Bearnesa (min. 2 Personas)
Chateubriand with Bearnaise Sauce (min. 2 Persons)

Foie Fresc a la Planxa amb Xips de Tubercles
Foie Fresco a la Plancha con Chips de Tubérculos
Grilled fresh Liver with Chips Tuber

PREU PER PERSONA 0 RACIO
+ 10% suplement terrassa / suplemento terraza / terrace suplement
primavera-estiu / primavera-verano / spring - summer



