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RESTAURANT + TERRASSA 30 minuts d’antelacio

93 419 58 97 / 637 85 93 74

Horari RECOLLIDA Entresetmana: 13 a 16 horeside 20.30 a 00 h.
Diumenges i festius: De 13.15 a 14.00 i de 15.15 a 16.30 h.

ENTRANTS | PUNYETES

iva inclos
PA de COCA de VIDRE amb oli verge, fomaquet i sal 2,02
Les NOSTRES CROQUETES casolanes 6,30
(ceps, cabrales, pernil de gla i pollastre de corral) 1,60 unit.
Les BRAVES de LA TERTULIA 7,88
PERNIL de GLA (Encenalls - d.o. Guijuelo) 9,00 (1/2) 17,55
SALMO MARINAT al anet amb encurtits 8,78
CANELO de-BOLETS, GORZONZOLA | NOUS 8,91
ANXOVES de I'Escala sobre llit de tomaquet 8,96 (1/2) 12,15
XIPS de CARXQFES d'El Prat fregides amb sal'maldon 8,06
TEMPURA de VERDURES de |'Hort amb fomesco, 7,88
MUSCLOS de ROCA alVapor 7,65
AMANIDA a [a nostra pfanera 8,06
TERRINA de FOIE fresc amb reduccié de'balsamic 8,78 (1/2) 17,32
TAC de BONITOL sobrelllit de-tomaquet 12,15
TIMBAL de FAVETES i SALM@ MARINAT 11,61
CARPACCIO de GAMBES 'sobre vinagreta d'anet 11,61
CARPACCIO de VEDELLAamb.llima, xampinyons... 13,95
CIGRONS amb cansalada i all i oli 8,10
GRAELLADA de VERDURES amb FORMATGE BRIE 8,91
CORS de CARXOFES saltejades amb FOIE FRESC 13,28

- C/ Morales, 15. (Les Corts - BCN)

93 4195897 / 637 8593 74
GRUP tertulia@arrosseriaxativa.com
XATIVA www.arrosseriaxativa.com



L A )
RESTAURANT + TERRASSA

ARROSSOS | PAELLES ivainclos
amb ARROS BOMBA (d.o. Delta del Ebre)

ARROS CREMOS de XIPIRONS i PARMESA 9,86
FIDEUA amb GAMBES i CLOISSES 13,50
PAELLA de MARISC amb ESCAMARLANS i MUSCLOS 14,62
_ARROS NEGRE amb PESSOLS i CLO]SSES S 14,18
“CALDERETAD!ARROS amb LLAMANTOE A 22,95
- JARROS ABANDA (MARISCADA + ARROS) 26,55
¢ PAELLAPARELLADA amb GAMBES P 7 15,9
-~ ﬁﬁﬁ = 77 %

AvVis: “Es oobraran 12 euros de éga i senyal en efecﬁu perPaelalSopcrL
rrportq.;ees% 'MES de termini per retomear la Paglla

——

CARNS iva inclos
FILET de BOU'amb POMA caramelitzada i TORTA del CASAR 19,71
ENTRECOT de VEDELLA al Gust (planxa, pebre verd, ceps) 14,08
CUAde BOU al VI NEGRE amb graten de PATATES 12,82
FRICANDO de VEDELLA amb ‘MOIXERNONS' de la laia 11,48
CARRE de CABRIT (tall francés) amb costra.d'all i herbes 17,06
COSTELLETES de CABRIT algust (planxa 0 arrebossades) 16,88

PEIXOS ivaiinclos
ORADA a la SAL 0 al.FORN amb VERDURETES al vapor 16,88
RAP a la graella amb parmentier de. PATATA i ‘PIQUILLOS 17,01
CAPRITX de LLUG al vapor.amb VERDURES, oli i balsamic 14,85
LLOM de LLUG amb CEBETES brasejades ioli de romesco 15,52
MORRO de BACALLA confitat amb.‘MOIXERNQNS' 16,42
HAMBURGUESA de T@NYINAvermella,mongetes i ketchup 16,65

C/ Morales, 15 (Les Corts - Barcelona)
93 419 58 97 / 637 85 93 74

'nuousanuE éiARDINnDA (de maig a octubre)’ / MUSICA EN DIRECTE (Divendres i dissabtes nit)



