L A
TERTULIA

D E !

C/ MORALES, 15
(Barcelona — Les Corts)

MENU NADAL | SANT ESTEVE 2011
MENU NAVIDAD Y SAN ESTEBAN 2011
MENU CHRISTMAST DAY & SAINT STEPHEN 2011

RESERVA previa amb 24 hores antelacio en el

RESERVA previa con 24 horas antelacion en el
RESERVATION previously with 24 hours before by calling:

TEL: 637859374 / 934195897
FAX: 93 363 21 58
O/ Or
tertulia@arrosseriaxativa.com



mailto:tertulia@arrosseriaxativa.com

CARTA NADALENCA

Nadal —Sant Esteve /Navidad — San Esteban Christmast Day — Saint Stephen
APERITIU NADALENC / APERITIVO NAVIDENO/ CHRISTMAST APPETIZER

PRIMER / PRIMERO / FIRTS COURSE:

Ensalada de jamén de pato con mango, parmesano y chips de alcachofas
Amanida de pernill d"anec amb mango, parmesa i xips de carxofes
Duc ham salad with mango, parmesan & fried artichoke crisps

Sopa de pescadores con albondiguitas de rape, gambas y arroz
Sopeta de pescadors amb mandoguilles de rap, gambes i arros
Fish mans soup & monkfish little balls, shrimps & rice

Pincho de fritura (bufiuelos bacalao gambay calamar)
Pintxo de bunyols de bacalla, gambes i calamars
Stick of fried (cod, shrimps & quids)

Sorbete de manzana verde/ Xarrups de poma verda/ Green apple shervet

Lomo angus fileteado, verduras salteadas con sojaajo y lima
Llom angus filetejat, verduretes saltades amb soia, llima i all
Angus filet, vegetables with soya sauce, lime & garlick

Suprema de merluza con alcachofas y almejas
Llom de llu¢ amb carxofes i gambes / Hake supreme with artichoke & shrimps

POSTRE / DESSERT:

Espuma de crema catalana

Escuma de crema catalana / Catalan cream foam
O/0Or

Tronco de navidad
Tronc de nadal / Christmast cake
CELLER /BODEGA/CELLAR
Vi blanc / blanco/ White wine Eidos de padrifian albarifio (D.O. Rias Baixes)
Vi negre/ vino tinto/red wine Quatro pagos reserva. (D.O.Ca. La Rioja).

Aigues minerals / Agua minerals / Mineral water
Café o infusions / Infusiones / Coffee or infusions

Turrons / Turrones / Nougats

50 € ivainclos



CONDICIONS PARTICULARS DE LES RESERVES

El Menu escollit ens haura de ser comunicat amb 48 hores d’antelacié.

En un mateix grup no es podran combinar diferents menus.

Caldra que ens notifiquin els segons plats amb 48 hores d’antelacio.

El nombre de comensals podra disminuir fins a 24 hores abans de la cita reservada.

Si es realitza després o en el moment d'arribar al restaurant, s'haura d'abonar I'import integre de les places
reservades.

Qualsevol plat o beguda de menus d’'import inferior es pot substuir en menus d’import superior.

En cas de voler modificar qualsevol plat, facins-ho saber per tal d’estudiar el menu resultant.

També es poden elaborar menus a mida, a gust del client.

Es demanara el 25% del import per avancat en grups superiors a 8 persones

(en dates assenyalades o reserva de tot el local aquest import podra ser del 50%).

Aquesta paga i senyal es podra fer efectiva directament en el local o a través de transferencia bancaria.
Aquest import es restara de la factura final del menjar o sopar.

En cas de no rebre I'import en concepte de confirmacio, La Tertulia és reserva el dret de no acceptar la
reserva.

Aquests men(s inclouen una ampolla de vi per a cada 4 persones i un refresc o aigua per persona. Totes les
ampolles que superin el nombre de comensals seran facturades a part, aixi com els refrescs, cervesses i
licors de més.

El vi proposat podria ser substituit sense previ avis per un d’equivalent categoria en cas de necessitat.

Si desitgen incloure una copa de cava de benvinguda o en els postres aquesta es facturara a 2,25 €.

CONDICIONES PARTICULARES DE LAS RESERVAS

El menu escogido debera sernos comunicado con 48 horas de antelacién.

En un mismo grupo no se podran combinar diferentes menus.

Sera necesario que nos notifiquen los segundos platos con 48 horas de

El nimero de comensales podra disminuir hasta 24 horas antes de la cita reservada.

Si se realiza después o en el momento de llegar al restaurante, se tendra que abonar el importe integro de
las plazas reservadas.

Cualquier plato o bebida de menus de importe inferior se puede sustituir en menus de importe superior.
En caso de querer modificar cualquier plato, hdganoslo saber para estudiar el menu resultante.

También se pueden elaborar menus a medida, a gusto del cliente.

Se pedira el 25% del importe por adelantado en grupos superiores a 8 personas

(En fechas sefialadas o reserva de todo el local este importe podra ser del 50%).

Esta paga y sefial se podra hacer efectiva directamente en el local a través de transferencia bancaria.
Este importe se restara de la factura final de la comida o cena.

En caso de no recibir el importe en concepto de confirmacion, La Tertulia se reserva el derecho de no
aceptar la reserva.

Estos menus incluyen una botella de vino para cada 4 personas y un refresco o agua por persona. Todas las
botellas que superen el numero de comensales seran facturadas aparte, asi como los refrescos, cervezas y
licores de més.

El vino propuesto podria ser sustituido sin previo aviso por uno de equivalente categoria en caso de
necesidad.

Si desean incluir una copa de cava de bienvenida o los postres esta se facturara a 2,25 €.

CONDITIONS OF BOOKING

The menu chosen should be communicated to us 48 hours in advance.

In the same group was not able to combine different menus

It is necessary that you notify us the second course with 48 hours in advance.

The number of guests may reduce up to 24 hours before the reserved date.

If, later, or when arriving at the restaurant, you have to pay the full amount of any seats.

Any dish menu smaller amount can replace menu higher amount.

Let us know if you want to modify any dish to study the resulting menu.

You can prepare menus tailored to suit the client.

It will ask for 25% of the advance in groups over 8 people

(On occasion or reserve the whole place this amount may be 50%).

This deposit payment may be made directly to the local effective through bank transfer.

This amount is subtracted from the final bill for the meal.

La Tertulia reserves the right not to accept the booking in case of not receiving the amount for confirmation.
These menus include a bottle of wine for every 4 people and a soda or water per person. All bottles that
exceed the number of guests will be billed separately, as well as soft drinks, beer and spirits more.

The proposed wine could be replaced without notice by an equivalent category in necessary.

If you wish to include a welcome glass of cava or dessert that will be charged at € 2.25.
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Monus de Grups per o Empreses | Poriculon
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Turos. Maltes y Cogracel

MEDIAS RACIONES ENSALADAS ENTRANTES CARNES PMESCADOS ARROCES
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Morsles, 15 (Mass dol Carman)  Les Corts: Barcelona
1990 TOI410 3007 tertwlinfarrossarinnativa.com
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Jormnodes Gathondmiques, Coles, Maridalges

Mornles, 15 (Placs del Carme)  Las Corts: Barcslons
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Gassoromic confesences, Tosings, Combinolion

15 Morsias Street (Carmeon’s Sg ) Les Corts B
T 400 00 07 rertwlinlurrosserinsativa.com




